MENu D14 DE REYES 2007

APERITIVO
ENVOLTINI DE MORCILLA CRUJIENTE CON CREMA DE CHALOTAS

PARA EMPEZARY COMPARTIR
MOUSSE DE FOIE CON SUS TOSTAS CON CONFITURA DE MANGO Y
PETALOS DE VIOLETA
PAN DE ACEITE CON JAMON IBERICO, TOMATE Y RUCOLA SELVATICA

ALCACHOFAS CRUJIENTES CON CREMA DE MARISCO

PARA CONTINUVAR (UNO A ELEGIR)
CRUJIENTE DE BACALAO CON VIZCAINA

SUPREMA DE MERLUZA CON VICHYSOISSE DE CALABACIN Y PUERRO

SOLOMILLO DE TERNERA LECHAL CON CREMA DE SETAS Y CROCANT DE
PISTACHOS

JARRETE DE CORDERO LECHAL CON REDUCCION DE SU JUGO

PARA ACABAR
SINFONIA DE POSTRES

preCIO 3O€. VA INCLUIDO (POR COMENSAL)
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C/ Sanahuja, 47
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