Mesi: Roscén

Parfait de foie con sus tostas de pan, frutos secos y confituras de mango y pétalos de violeta

Coca d’oli con aceite de oliva virgen y jamon ibérico
Piruleta de queso de cabra con tomate confitado
Caramelo de buey de mar con langostino caramelizado y reduccion de soja

Lomo de bacalao con vichysoisse, verduritas salteadas y brotes vegetales
Chuletén de ternera lechal al grill

Chuleton de ternera lechal con crema de setas y crocant de pistachos

@i pitos dulces (Tiramisui, Chocolate negro con frutos rojos y Malibu con pifia)
Roscon de Reyes

Café o infusion y copa de cava

‘ Envite Crianza 2008
Gramona Gessami 2011
Jané Ventura Brut Reserva

comensal / IVA incluido

e Las bebidas que se tomen antes de la comida o cena y después de los catés no entran en el mend.
e Los menus constan de cuatro entrantes para compartir, un segundo, un postre,
la bebida que se tome durante la comida y caté o infusion

de Fomande
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