Para empezar

Mousse de foie con sus tostas y confitura de mango
y de pétalos de violeta

Ensalada de langostinos con frutos rojos, crocant
de pistacho y vingreta de hiervas provenzales

Para continuar (uno a elegir)

Crujiente de gambas y verduritas con
crema de marisco

Solomillo de cerdo de D.O. Teruel con

crema de setas

Para acabar

Sinfonia de postres
(Chupito de tiramist y de chocolate negro y blanco)

Bodega

Agua, refrescos, vino de D.O., café o infusién

2 7€ IVA incluido

Por comensal

Notas:

e Las bebidas que se tomen antes de empezar la comida
y después de los cafés no entran en el menii

* Los licores y copas no entran en el meni
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MENU COMIDA O CENA

Para empezar y compartir

Mousse de foie con sus tostas y confitura de mango
y de pétalos de violeta

Coca de aceite con tomate y jamén de D.O. Teruel

Ensalada de langostinos con frutos rojos, crocant
de pistacho y vinagreta de hiervas provenzales

Para continuar (uno a elegir)

Suprema de merluza con crema de verduritas y
langostinos caramelizados

Solomillo de ternera con crema de setas y
crocant de pistacho

Para acabar

Sinfonfa de postres
(Chupito de tiramist y de chocolate negro y blanco)

Bodega

Agua, refrescos, vino de D.O., café o infusién

35€ IVA incluido

Por comensal

Notas:

e Las bebidas que se tomen antes de empezar la comida
0 cena y después de los cafés no entran en el menii

e Los licores y copas no entran en el meni
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