Para LI oN 1 COMpNTAN
Croqueta de buey de mar
Mousse de foie con sus tostas y confitura de mango y pétalos de violeta
Coca d’oli con jamoén ibérico y aceite de oliva virgen

Cazuelita de pulpo a la gallega gratinada con all i oli

Dara costisnuan (uno a elegir)
Arroz meloso de calamares y setas
Suprema de merluza con Vichyssoise de puerro y calabacin
Solomillo de cerdo ibérico con crema de setas y crocant de pistacho

Diara acaban (uno a elegir)
Fondant de chocolate negro
Carajillo de ron
Espuma de queso con coulins de frutos rojos
Tiramisu
Pifia natural

3 5:€ comensal / IVA incluido

Para empesin y compintan
Espuma de foie con confitura de pétalos de violeta, reduccion de Oporto, flor de sal y almendra fileteada
Ensalada de langostinos con frutos rojos, pistachos y vinagreta de frambuesa
Coca de pulpo a la gallega gratinada al horno con all i oli

Alcachotas crujientes con crema de marisco

Dara cortisuan (uno a elegir)
Solomillo de ternera con crema de setas
Lomo de bacalao con espinacas frescas salteadas y aceite de sobrasada
Crujiente de langostinos y zamburifias con vichysoisse de puerro y calabacin

Dara acalan

Sinfonia de postres

40:€ comensal / IVA incluido

Belidas pord dmbos meniy

Agua, refrescos, seleccion de vinos de d.O, caté o infusion

e Las bebidas que se tomen antes de la cena y después de los cafés no entran en el menu.
e Los ments constan de cuatro entrantes para compartir, un segundo, un postre,
la bebida que se tome durante la comida y café o infusion

de Formande
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