Lo Cuina de

CUINA OBERTA

DEL 18 DE NOVIEMBRE AL 11 DE DICIEMBRE
MENU

Ensalada de langostinos con frutos rojos, pistachos,
virutas de foie y germinados

Raviolis de pan con huevo, patata, jJamon ibérico y oro liquido

Lomo de bacalao con vichysoisse,
verduritas y gelatina de agua de mar

Crujiente de buey con verduritas, cocinado a baja temperatura
con crema de chalotas y Pedro Ximénez

Sopa de queso con arandanos, moras y sorbete de frambuesa

El menu consta de |la degustacion de los cinco platos,
por persona y en raciones individuales

Solo se servira por mesa completa y un maximo de diez personas

PRECIO 25€ IVA INCLUIDO
PREVIA RESEVA

Informacion y Reservas: 964 23 31 35 - 629 07 11 87

El contenido de esta carta es una idea original de FERNANDO MOLINA GIL
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