
www.lacuinadefernando.com
Quadra Borriolenc, s/n (junto a Dusen)

Información y Reservas: 964 05 66 28 - 629 07 11 87

«La Cocina Mediterránea y los vinos de la
Comunidad Valenciana»

IVA incluido

Notas:
Previa Reserva

Este menú se servirá por mesa completa y un mínimo de dos personas y
máximo de seis.
Siempre previa reserva y los días mencionados, viernes solo en horario
de cenas y sábados comida y cena.
plazas limitadas.
el menú incluye los platos mencionados anteriormente, la degustacion de
los vinos con su respectivo plato, pan, café o infusión.

Noviembre: 17, 18 y 24, 25

2 0 0 6

Jornadas Gastronómicas

Ensalada de Carpaccio de Bacalao con Vinagreta de Clementina
y Miel.

Plato Maridado con Daniel Belda Verdil (Bodegas J. Belda)
D.O. Valencia.

 Mil Hojas de Manzana Caramelizada con Foie a la Plancha
y Arrop.

Plato Maridado con Moscatel de la Marina
(Bodegas Enrique Mendoza) D.O. Alicante.

Arroz Meloso con esencia de Marisco y Langostinos Caramelizados.

Plato Maridado con Meztizaje (Bodegas Mustiguillo)
Vino de la Tierra del Terrerazo.

Carne de Cordero a los aromas del Maestrazgo.

Plato Maridado con Rafael Cambra 2 (Bodegas Rafael Cambra)
D.O. Valencia

Mousse de Chocolate con Cremoso de Mandarina
y sorbete de Coco.

Plato Maridado con Brut Nature joven Dominio de la Vega
(Bodegas Dominio de la Vega) D.O. Cava


