I Jornadas Gastrondmicas
«Los Vinos Monovarietales»
2007

Ensalada Templada de Cigalas y Crujiente de Panceta

Plato Maridado con Vifias del Vero "Gewurztraminer"
D.O Somontano

Foie a la Plancha con Manzana en tres texturas y Arrope

Plato Maridado con Dulce "Viogner" de Casa de la Ermita
D.O. Jumilla

Lomo de bacalao con Tomate Confitado y Garbanzos Fritos

Plato Maridado con Enrriqgue Mendoza "Syrah"
D.O. Alicante

Brochetas de Solomillo de Buey con Salteado de
Verduras de Temporada y Salsa de Chocolate

Plato Maridado con Alto Moncayo Veraton "Garnacha"
D.O. Campo de Borja

Milhojas Caramelizado con Crema de Vainilla, Frambuesas,
Salsa de Fresones y Helado de Pistacho

Plato Maridado con un Chupito de Vi de Gel de Gramona "Riesling"”
Sant Sadurni d”Anoia

40€ IVAincluido

Previa Reserva
Notas:

* Este menU se servira por mesa completa y un minimo de dos personasy
maximo de seis.

» Sempre previa reserva y los dias mencionados, de lunes a jueves solo
comidas, viernesy sdbados comida y cena.

* plazaslimitadas.

« & ment incluye |os platos mencionados anterior mente, |a degustacion de
los vinos con su respectivo plato, pan, café o infusion.

Za Cuina &e, E\’M&

RESTAURANT

www. lacuinadefernando.com
Quadra Borriolenc, s/n (junto a Dusen)
Informacién y Reservas: 964 05 66 28 - 629 07 11 87




