Menus de empresa y Navidad ya disponibles

La Cuina de Fernando,
cocina de autor a un
precio sorprendente

Los productos de temporada y la cocina elaborada son
protagonistas en su menu diario de solo 15 euros

Diana Galan

a Cuina de Fernando se ha consoli-

dado en Castellon como uno de los
restaurantes de mayor nivel gracias a su
apuesta por la cocina de autor. Sin embar-
g0, lo que marca la diferencia en el esta-
blecimiento no son solo sus elaborados
platos, sino la posibilidad que ofrece de
disfrutar de una cocina exclusiva al mis-
mo precio que, por ejemplo puede costar,
una convencional cena a base de tapeo.

El producto de temporada, los ingre-
dientes de primera calidad y mas de 60
referencias nacionales e internacionales
de vinos hacen que visitar la Cuina de
Fernando sea garantia de disfrutar de ver-
dad de la gastronomia. Ademas, el restau-
rante tiene una variada oferta: de martes a
sdbado a mediodia prepara un menu del
dia de cocina elaborada, con dos entran-
tes, segundo y postre, por 15 euros. Los
domingos y festivos propone un ment
de 24 euros con tres entrantes, segundo y

postre. Y todos los dias tiene a disposicién
de sus clientes un men pica-pica de 4 en-
trantes para compartir y postre, con pro-
puestas como caramelo de buey de mar
con reduccién de soja y langostino cara-
melizado; un menut degustacion con tres
entrantes, segundo y postre, con propues-
tas como el foie fresco a la plancha sobre
pan de frutos secos, confitura de mango,
carmelo de oporto y flor de sal; y la carta.
Una oferta ideal para disfrutar en la Cuina
de Fernando de las comidas de empresa
o Navidad, para lo que la firma también
dispone de mentis especiales. =

la oferta

Ademas, la firma
ofrece un menu
degustacion, otro
pica-pica y la carta

»» El chef, Fernando Molina, hace de la cocina de autor una opcioén asequible a todos
los piiblicos, son propuestas que hacen de sus mentis un placer para los sentidos.



